
SALADE ET ATELIERS
à partir de 40 personnes

2025
-



Salade verte mesclun 6

Salade m*lLe 10

Salade taboulL 13

Salade tomates mozzarella basilic 15

Salade grecque 14
(feta, olives noires, concombre..) 

Salade aux saveurs thai 15

Salade gourmande 17
(magret sLchL, gLsiers, pignons..)

Salade du berger 17
(lardons, gruy,re suisse, œufs..) 

Assortiment de charcuterie et fromages locaux 16

Salade à partager

Tous nos prix sont par personne,
en francs suisses et TVA comprise.

Les frais de service sont de 10% supplLmentaires.



Atelier découpe de saumon
mariné aux agrumes
mariné aux fines herbes

Atelier œuf parfait
servis en verrines chaudes avec crème de parmesan et fricassée de champignons
X
servis avec condiments de saison

Atelier tartare
tartare de bœuf suisse
tartare végétale
tartare de saumon

Servis sur toast de pain aux céréales

Atelier espuma

espuma de choux fleur et fricassée
X
espuma de céleri et escargots persillades
X
espuma aux produits de saison

Atelier côte de bœuf
avec ses 3 sauces Grenailles rôties aux herbes et salade verte

Atelier raclette
raclette de Eddy avec viande séchée et grenailles rôties

Atelier fondue
assortiment de fondue à partager

ATELIERS

Tous nos prix sont par personne,
en francs suisses et TVA comprise.

Les frais de service sont de 10% supplLmentaires.


