MENU

Assortiment de mises en bouche festives du chef A

.. Escalope de foie gras IGP poélée en consommé de
P - crevettes grises

=% Queue de homard laquée & la bisque,
- mosaique de poireaux dhiver, sauce
marbrée crémeuse et caviar végétal

GO Fondue traditionnelle Suisse aux
truffes ou aux morilles sauvages

- ou
Coeur de filet de boeuf suisse en deux cuisson basse
température puis au grill, échalotes, polenta crémeuse
& la truffe noire d'hiver , et jus de boeuf corsé (+29CHF)

Nuage de vacherin suisse, sorbet poire du Valais,
noix de pécan caramélisées et Williamine AOP

Le Trompe I'ceil ‘pomme de pin des Alpes
Suisses” aux saveurs réconfortantes

Inclus une coupe de Champagne
Eau minérale
Un café

249 chf | personne



